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1. OBIJETIVO

Nuestra politica tiene como objetivo fundamental, Proporcionar productos saludables, seguros y de
alta calidad que cumplen con las expectativas de nuestros clientes y consumidores, siendo reconocida
como una organizacion de exportacion de frutas frescas en mercados internacionales y nacionales,
cuando aplica, manteniendo una calidad e inocuidad que respondan a las exigencias vigentes, a través
de un Sistema Gestion de la Caiidad e inocuidad Alimentaria, de acuerdo con los principios generai de
Higiene del Codex Alimentarius.

2. POLITICA

La Direccion enfoca su Sistema de Gestion hacia el cumplimiento de los requisitos legales y
reglamentarios y otros requisitos, incluyendo la autenticidad, para la obtencion de alimentos seguros,
sustentables y de excelente calidad, como responsabilidad de todos, al mismo tiempo que se cumplen
las especificaciones acordadas mutuamente con sus clientes y regulaciones de los lugares donde
operamos.

Nuestra Politica de Calidad e inocuidad Tropifresh focaliza su accionar en ocho pilares fundamentales:

* Sistema de Gestién de la Calidad e Inocuidad: Cumplimos con los estandares de seguridad
alimentaria para el cumplimiento de Buenas Prdcticas de Manufactura por medio de programas
de prerrequisitos, lineamientos de calidad corporativa y procesos de inocuidad basados en un
sistema HACCP.

* Estdndares para el Abastecimiento de Materiales y Servicios: Monitoreamos y establecemos los
requisitos para la estandarizacion de nuestros proveedores para mitigar la entrada de defectos a
nuestra cadena de valor.

* Sistema de Gestion en la Medicion: Desarrollamos e implementamos metodologias de medicién
confiables para verificar el cumplimiento de nuestros estandares en productos, procesos e
infraestructura.

* Diseflo Sanitario e Higiene de Instalaciones y Equipos de Proceso: Fomentamos la
iImplementacion de los principios de disefio higiénico en la adquisicion y renovacién de nuestros
equipos e instalaciones para prevenir y corregir posibles causas de fallas, defectos y reprocesos.

* Calidad e Inocuidad en la Cadena de Valor: Integramos los fundamentos de calidad e inocuidad
en el disefio, desarrollo, elaboracion, manejo y distribucién de nuestros productos. Identificamos
los principales riesgos fisicos, quimicos y biolégicos que podrian afectar la inocuidad de las frutas
frescas

* Trazabilidad del Producto y Gestién de Crisis: Buscamos potenciar nuestro sistema de
trazabilidad con el uso de tecnologias de la informacién en la cadena productiva del proceso.

* Asignacion de recursos: La gerencia general se compromete a mantener disponibles los recursos
pertinentes para el sistema de gestién de calidad e inocuidad.

* Seguridad Alimentaria: Capacitar y formar a los empleados para el desarrollo de Buenas practicas
manipulacién y fomentar una cultura de seguridad alimentaria.
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TROPIFRESH S.A.S., se compromete a optimizar la calidad e inocuidad de los alimentos producidos y
de una mejora continua. Esta politica es comunicada a todas las partes interesadas y a nuestro
personal y se revisa regularmente para su continua adecuacion e implementacion.
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